NORDISCH-ORIENTALISCH.

Mit einzigartigen Momenten aus Tradition und Orient findet jeder Gast
seinen Ausgleich zu den Konventionen von Qualitat und Frische. Wir
bieten Ihnen - neben den Klassikern - frische und wurzige Spezialitaten
aus dem orientalischen Raum und versetzen das hanseatische Bremen
augenblicklich nach Anatolien.

FERNAB DES TRUBELS.

In unserem Lokal finden Sie Raum, Zeit und Atmosphare fur genussvolle
Entspannung beim Dinner, beim Familien-Besuch und beim Stammtisch.
Unsere herausragende Lage mit Sicht uber die Weser bis zu den
Domturmen und dem Weser-Tower, den maritimen Raumlichkeiten,
einer Sommerterrasse sowie barrierefreiem Zugang und groRem
Parkplatz ist Ihr Ort der Erholung.

UNSER HANDWERK FUR SIE.

Wir sind unseren Gasten Freund und Dienstleister zugleich. Immer
pflichtbewusst und doch stetig dabei Neues auszuprobieren,
unkonventionelle Kostlichkeiten anzubieten und die Freude an den
unbeschwerten Augenblicken zu teilen.

ITHR TEAM VOM BOOTSHAUS

é Grillgericht \ Vegetarisch L) Laktosefrei

ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN?
Gaste mit Allergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir das Service-
Personal vorab anzusprechen. Wir informieren ausfuhrlich!
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VORSPEISEN

1 Bruschetta % 8,50
Gerdstetes Weillbrot mit Tomaten,
Basilikum, Knoblauch und Zwiebeln

2 Antipasti-Teller & 12,90
Gebratenes mediterranes Gemuse
nach Art des Hauses, dazu hausge-
machtes Brot

3 Mazza Schilchen & 12,90
Orientalischer Teller bestehend aus
kleinen Schalchen mit Hummus,
Muhammara, Lebneh und Salat, dazu
hausgemachtes Brot

12 Falafel & 10,20
Beruhmte wurzige Beignet aus Kicher-

erbsen und Gemuse, mit Salat und mit

einer Sesamsauce serviert

Hummus ist orientalische pasten-
ahnliche Spezialitat aus purierten Ki-
chererbsen, Sesammus, Olivendl,
Zitronensaft, Salz und Gewurzen.

Muhammara stammt aus der arabi-
schen Kuche und ist eine pikant bis
scharfe Wurzpaste aus Paprika und
Walnussen.

Lebneh ist eine Vorspeisenpaste, die
aus abgetropftem, flussigkeits-
entzogenem, Joghurt und somit aus
Frischkase besteht. Betraufelt wird die
Spezialitat mit Olivendl und einer

GewUrzmischung. A
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PREMIUM-SALATE

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen
hausgemachtes Brot und Balsamico-
dressing

27 Thunfisch Salat Lt 13,50
Thunfisch mit Rucola, Gurken,
Tomaten und Romersalat

28 Chicken Salat L 14,90
Marinierte und zart gegrillte Huhner-
brustfiletstreifen mit Rdmersalat,
Rucola, Gurken und Tomaten, mit
Dressing

29 Gambas Salat L 17,90
Gambas mit RoOmersalat, Rucola,
Gurken und Tomaten, mit Dressing

N
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BEILAGEN

32 Tzatziki

33 Frisches Brot
selbstgemacht

34 Kleiner Beilagensalat

35 Pommes Frites

36 Bratkartoffeln
37 6er Nuggets

38 Hummus L

39 Ketchup / Mayonnaise

47 Oirientalischer Reis

2,80
3,80

4,20
4,30
5,20
5,30
3,20
0,70
4,50

s S - N S = S T S LN s - S - N

=



N
—

DEUTSCHE KUCHE

40 GrolRe Currywurst & 10,90
mit Pommes Frites

41 GrolRe Currywurst & 11,80
mit Bratkartoffeln

42 Bratkartoffeln L 9,90
mit 2 Spiegeleiern

43 Jagerschnitzel 15,80

Mit Jagersauce, Pommes Frites und

Salat

45 Jagerschnitzel 16,80
Bratkartoffeln

Mit Jagersauce, Bratkartoffeln und

Salat

46 GrolRe Currywurst L 7,90
47 Veganes Schnitzel 16,80

Zwei vegane Schnitzel mit
Bratkartoffeln und Salat

Auf Wunsch sind auch Kroketten
anstatt Pommes bestellbar.
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KINDERGERICHTE

48 Pasta Pomodoro Y © 7,20

Nudeln mit Tomatensauce

49 Nugget Teller L 8,90
Frittierte Chicken Nuggets
mit Pommes Frites

Saisonal genieBen
Passend zur jeweiligen Saison
bieten wir Ihnen zusatzlich zu
unserem Angebot auch Spargel &
weitere Gerichte an.
Sprechen Sie uns einfach an!
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ORIENTALISCHE
KUCHE

50 Maria ® L 17,30
Fladenbrot mit Hackfleisch, Kase und
gemeinsam gerosteten Tomaten,
Paprika, Petersilie und Zwiebeln - ver-
feinert mit Knoblauch, mit Salat und
Hummus

51 Orient Kebab & 18,90
Gegrilltes Hackfleisch verfeinert mit
frischer Petersilie und orientalischen
Gewlulrzen, mit Salat, orientalischem
Reis und Tzatziki

52 Hahnchen-SpieR ® © 18,90
Zwei wurzige HahnchenspielRe, mit
Salat, orientalischem Reis und Tzatziki

53 Bodreg mit Zaziki & 13,90
Funf Boreg gefullt mit Hirtenkase und
Petersilie serviert mit Salat

55 Kutle 16,70
BulgurkloRe gefullt mit Hackfleisch
und Zwiebeln veredelt mit orientali-
schen Gewurzen, mit Salat und Tzatziki

56 Gyros-Teller 16,20
Gebratenes Gyros aus der Pfanne mit
orientalischem Reis, Salat und Tzatziki

57 Orient Kofte 18,90
Hackfleischfrikadellen mit pikanter
Tomatensauce, dazu Reis, Salat und
Tzatziki

Original orientalisch

Unsere orientalischen Spezialitaten
entstammen einer Uber Generationen
Uberlieferten Kochkunst. In unserer
Kluche zaubern |hnen Kéche aus dem
nahen Osten Geschmacksexplosionen,
wie aus Tausend und einer Nacht, aus
diversen Bestandteilen und Gewurzen.
Erleben Sie die original-aramaische
Klche, wie Sie im heimischen Hause
weitergegeben wurde. Wir bringen
Ihnen Speisen aus Anatolien inmitten
unserer Hansestadt, direkt an den He-

melinger Hafen.
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BURGER

Unsere 180g-Burgerkreationen
bestehen aus frischem Salat, Zwiebeln,
Tomaten und Gurken

60 Classic Burger L 15,40
Der US-Klassiker aus ca. 180g reinem
Rindfleisch, serviert mit Pommes Frites

61 Big Cheeseburger 15,80
Classic Burger mit Kase,
dazu Pommes Frites

62 Schnitzelburger L 15,50
Mit gebackenem Schnitzel zusammen-
gesetzter Burger, dazu Pommes Frites

63 Farmer Burger L 15,80
Classic Burger mit Ei,
dazu Pommes Frites

64 Veganer Burger © % 1580
Veganer Schnitzel Burger,
dazu Pommes Frites

65 Falafel Burger © % 15,20

Falafel Burger, dazu Pommes Frites

Zusatzlich
39 Ketchup / Mayonnaise 0,70

JUST BURGER: BURGER AUCH OHNE POMMES
ERHALTLICH: - 3,00

/’/_\M i Y
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xX1-BURGER + 5,00

All unsere Burger gibt es auch als
360g-VARIANTE!

N
——

PIZZA ca. 26cm

Alle Pizzen belegt mit Tomatensauce,
Oregano und Kase!

70 Pizza Margherita & 11,50

72 Pizza Salami 13,90
Mit Salami

74 Pizza Thunfisch 13,90
Mit Thunfisch, Zwiebeln und Peperoni
85 Pizza Gyros 14,90

Mit pfannenfrischem Gyros, Zwiebeln
und Peperoni

86 Pizza Gambas 14,90
Mit Gambas und Gemuse

87 Pizza Funghi % 12,50
Mit Champignons

88 Pizza Chicken 14,90

Mit Hahnchenstreifen, Paprika und
Mais

Extra-Belag +2,00

Kase, Champignons, Salami, Zwiebeln,
Peperoni, Paprika oder Thunfisch
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PASTA

95 Pasta Pina L 11,90
Penne mit pikant-wurziger Tomaten-
sahnesauce

97 Pasta Chicken 14,90
Penne mit Hahnchenstreifen, Broccoli,
Champignons und Paprika in pikanter
Tomatensahnesauce

98 Pasta Gambas 14,90
Penne mit Gambas, Broccoli,
Champignons und Paprika in pikanter
Tomatensahnesauce

N
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FISCH

Zu unseren Fisch Gerichten servieren
wir Ihnen Reis oder Bratkartoffeln

99 Lachsfilet 26,00
Lachsfilet mit gegrilltem GemuUse
100 Gambas Pfanne 27,50

Gambas Pfanne mit gegrilltem Gemuse

TOP AKTUELL!

AUFLAUFE

110 Champignons Spezial 14,80
Champignons, Zwiebeln und Hack-
fleisch in einer Tomatensahnesauce
angebraten und mit Kase uberbacken

111 Chickenauflauf 17,90
Penne mit Hahnchenstreifen, Broccoli,
Champignons, Zwiebeln und Tomaten-
sahnesauce, mit Kase Uberbacken

112 Kartoffelauflauf % 14,20
Kartoffeln mit Broccoli, Zwiebeln,
Tomatensahnesauce und mit Kase
uberbacken

113 Gyrosauflauf 18,50
Frisches Pfannengyros mit Champig-
nons, Zwiebeln und Tomaten-
sahnesauce, mit Kase Uberbacken

114 Lachsauflauf 18,90
Penne mit Lachs, Broccoli, Champig-
nons, Zwiebeln und Tomaten-
sahnesauce, mit Kase Uberbacken

FOLGEN SIE UNS JETZT IN DEN SOZIALEN NETZWERKEN, BEI INSTAGRAM UND FACEBOOK,

UND VERPASSEN SIE KEINE NEUIGKEITEN.
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TEESPEZIALITATEN
198 Kamillentee 2,70
199 Minztee 2,70
200 Orientalischer 2,70

Schwarztee

201 Earl Grey 2,70
202 Gruner Tee 2,70
203 Rooibos Vanille 2,70

g
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KAFFEE-
SPEZIALITATEN

205 Kaffee

206 Cappuccino

207 Latte Macchiato
208 Espresso

204 Doppelter Espresso

209 HeiRe Schokolade
(groR) mit Sahne

3,10
3,50
4,50
2,40
3,60
4,20

o
=
0,21
210 Wasser Naturell 2,60
212 Wasser Sprudel 2,60
214 Wasser Medium 2,60
o
=
02l 041
232 Rhabarberschorle 3,10 4,70
236 Apfelsaft 3,10 4,70
238 Apfelschorle 3,10 4,70
240 Orangensaft 3,10 4,70
242 Orangenschorle 3,10 4,70
246 Maracujaschorle 3,10 4,70

Karaffe
041 1,01
3,80 6,50
3,80 6,50
3,80 6,50
=
SOFTGETRAN IO<2El L
222 Coca-Cola 3,10 4,70
224 Coca-Cola Zero 3,10 4,70
226 Sprite 3,10 4,70
228 Fanta Orange 3,10 4,70
230 Spezi 3,10 4,70
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FLASCHENBIER SPIRITUOSEN 2l 4l

0,51 )
304 Jack Daniel's 40% 3,30 4,90

270 Franziskaner 4,90 )
Hefe-Weissbier 305 Bacardi 5% 310 4,70
Naturtrub 5% 310 Tequila 40% 2,80 4,50
272 franziskaner 4,90 312 Jagermeister 357 2,80 4,50
274 Beck's Blue 3.90 314 Ramazzotti 30% 4,50
Alkoholfrei 316 Yeni Raki 45% 3,30 4,90
318 Grappa 40% 2,80 4,50
% 320 Sambuca Molinari 42% 3,30 4,90
BIER VOM FASS 322 OUZO 37,5% 2,80 4,50
05 o4 324 Absolut Vodka 40% 310 4,70
280 Konlg 3’90 4'90 326 Gin 40% 3,30 4,90
Pilsener 4,9% 330 Bailey's 7% 3,20 4,80
282 Alster 390 4,90 332 Obstler - Williamsbirne 40% 3,20 4,80

Konig Pilsener vom Fass gemixt mit
Zitronenlimonade

o
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APERITIES 021

350 Aperol Spritz 6,20

Weisswein, Aperol und Mineralwasser

351 Mara Spritz 6,20

Weisswein, Maracujasaft, Limejuice

und Mineralwasser 340 LONGDRINK-Aufschlag

352 Hugo 6,20 Ih_re Wunsch-Spirituose in 4 cl aufgefullt bis 0,_4[
. . . . mit Coca-Cola, Orangensaft, Energy oder Tonic Water

Weisswein, HolunderblUtensirup und + 420

Mineralwasser

353 Lillet Wild Berry 6,20
Lillet mit Wild Berry Tonic
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WEISSWEIN 021 0751 101 IHR EVENT-SPEZIALIST!

400 Riesling 4,90 17,80 Das Bootshaus Hemelingen ist Ihr ideenreicher und erfahrener Partner fir stil-
trocken 12% volle Feierlichkeiten mit bis zu 150 Gasten - sowohl fur den privaten Bedarf als
ur d blichen Anlass!
402 Chardonnay 560 20,30 auch fur den gewerblichen Anlass
trocken 13,5%
406 Weissweinschorle 4,90 PRIVATE EEIERLICHKEITEN
Feiern Sie bei und vor allem mit uns Hochzeiten, Verlobungen, Taufen und
— Geburtstage.
=
ROTWEIN 021 0,751 1,01 Auch fUr den gewerblichen Bereich sind wir als Partner ideal aufgestellt.
Nutzen Sie Qualitat, Raum und Expertise fur Ihre Mitarbeiter-, Kunden- oder
410 Merlot 5,60 22,50 i o

Lieferantenveranstaltungen wie Weihnachtsfeiern, Tagungen oder Juiblaen.
trocken 13%

411 Rotweinschorle 5,60 CATERING

Mit jahrelanger Erfahrung im Catering-Bereich beliefern wir Ihre Veranstaltung
nach lhren Wunschen und sorgen fur den kulinarischen Genuss.
o
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WASSER Karaffe

0,21 041 1,01
210 Wasser Naturell 260 380 650 Entdecken Sie unsere Buffetvarianten auf der folgenden Seite.

212 Wasser Sprudel 260 380 6,50
214 Wasser Medium 2,60 3,80 6,50
WIR MACHEN ES MOGLICH!
Vertrauen Sie unseren Profis und unserem umfangreichen Service.
Alle Preise inkl. Service & gesetzl. MwSt. in Euro (€). Layout & Print by Q) ARTKURAT." DEKO FOtO & Film BOOtStOUI’
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VARIANTE II

VARIANTE |
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VORSPEISEN

Antipasti, Bruschetta, Boreg, Kase-
Trauben-SpielRe, Cocktailtomaten &
Mini-Mozzarella, Tzatziki, Mix-Salat
mit Dressing

—_——

HAUPTGERICHTE &
BEILAGEN

Reis, Kaisergemuse, Rosmarinkar-
toffeln, Schweinegeschnetzeltes mit
Rahmsauce, Gegrillte Hahnchen-
schenkel, Bandnudeln mit Lachs,
Kofte in Tomatensauce

=

DESSERT

Obstsalat mit Vanillesauce

Softdrinkpauschale

(fGr 4 Stunden)

Stilles Wasser, Mineralwasser, Coca-Cola, Coca-Cola
Light, Fanta Orange, Sprite, Orangensaft, Apfelsaft,
Bitter Lemon, Energy.

Preis pro Person:+ 12,00 €
Jede weitere Stunde: + 2,50 €

. *
Cocktails
(far 4 Stunden)
Caipirinha, Sex On The Beach, Swimming Pool &
lpanema (alkoholfrei).
*Nur in Kombination mit der Alkoholpauschale.

Preis pro Person: + 15,00 €
Jede weitere Stunde: + 3,50 €

VORSPEISEN

Antipasti, Bruschetta, Boreg, Kase-
Trauben-Spiele, Cocktailtomaten &
Mini-Mozzarella, Tzatziki, Mix-Salat
mit Dressing

——

HAUPTGERICHTE &
BEILAGEN

Bulgur, Hahnchengeschnetzeltes in
Rahmsauce, Penne mit Shrimps und
Gemuse, Gemuseauflauf, Kartof-
fel-Broccoli-Gratin, Schweine-
schnitzel mit Jagersauce, Moussaka

=

DESSERT

Rote Grutze mit Vanillesauce

Alkoholpauschale

(fir 4 Stunden)

Bier vom Fass (Kénig Pilsener), Franziskaner He-
fe-Weissbier, Franziskaner Alkoholfrei, WeilRwein, Rot-
wein, Sekt, Korn, Roter, Saurer, Griiner, Ramazzotti,
Sambuca, Ouzo, Wodka, Jim Beam, Bacardi, Bombay.

Preis pro Person: + 17,00 €
Jede weitere Stunde: + 4,00 €

Kaffee- & Teepauschale

(fGr 4 Stunden)

Mit unterschiedlichen Teesorten, Kaffeemilch, Zucker
& Besteck und Tassen/Glaser.

Preis pro Person: + 3,50 €
Jede weitere Stunde: + 1,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt., in Euro & pro Person.



